‘Dans le Gers, chez Laurence et Lydie Déche

«On a appris a vinifier»

La famille Déche s’est adaptée en permanence depuis trente ans. Elle sest
initiée 4 la vente directe d'armagnac et a la production de floc-de-gascogne.
Ensuite, elle s’est lancée dans la vinitication des vins blancs, puis des rouges.

Leur exploitation

»77ha
»7 700 hl dont 3 200 hl de VDT
»1 200 hl d'armagnac en stock

» 350 000 cols de VOP, 5000 de
bas-armagnac, 15 000 de floc

»-38 % de ventes en CHR, 8 %
aux particuliers et 54 % & I'ex-

portation
»972 000 €, CA 2005

 Leurs movens [N

»=J salariés, eux, 7 saisonniers
=10 agents et VRP

»5 tracteurs

» 1 Grégoire G 152 en Cuma
»1 palissause Pellonc

»12 000 hi de vinification
»3 groupes de froid

»=1 pressoir Cog 800

€ [as mettre tous
ses ceufs dans le
méme panier
tellz pourrait ctre
la devise de Laurence Dixhe,
qui suit ainzi les traces de ses
parents. A 33 ans, elle est gé-
rante majositaire de 'EAR]
Chiteau de Millet, 3 Eauze
(Gers), sur 52 ha de vignes ao
coour du Bas-Armagnac, Elle
aremplacéson pére, parriala
retraite en 2002, mais qui
donne toujours un coup de
main. Elle travaille avec sa
mére Lydie, 58 ans, coexploi-
tantede PEARL ezquigereen
nom propre 25 ha supplé-
mentaires de vin de table.

Ses parents n'ont pas eu frond
aux yeux, puisqu’ils ont
plame 26 ha de vignes nou-
velles et renouvelé @ ha. Fn
1973, ils produisent de I'ar-
magnacetduvindetabk des-
rinés au négoce. Mais les
ventes de digestf churent, Le
coople sent le venr tourmer.
En 1975, il in:zie la verte di-
recte ¢Carmagnac. En 1976, il
complite son offre avee le
floc-de-gascogne, un apéntl.,

En 1981, il produir ses pre-
micrs vins de qual:té qu’il
vend en veae, Lannée sui-
vante, it bénéficie de la eréa-
tion du vin de pays des Uhtes
dr Gascogne hlancs, « Osne
connaissail nien a a 'omolo-

gie, ni i la vinificatsan, mais
o a foned G lipres =, oonumen e

Lydic Diche.

Apris I'ugni blanc,

le gros manseng

Durant quinze ans, Lydie
et Francis Diche, épaulés
rechniquement par le Syndi-
cat des Cores de Gascogne,
investissent Jans du matériel.
[Is achétent un groupe de
froid, des cuves de débour-
bage, une centrifugeunse, un
filtre a bourbe rotatif sous
vide... Tls se perfectionnent,
améhiorent ['hygrene, conud-
lent les températures, maitri-
sciit e sulfizage interdit pour
les viny de distillation. Plus
récemment, 115 s¢ mettant a
I'Elevageencuve sur lies fines.
En 1993, le marché du vrac
plonge, apras les sommets at-
teints 3 la suite du gel de

1991, Lydie et Francis Deche
décident de se lancer dans la
vente directe de vin de pays,
[ls font un galop d'essai avec
§ 000 bouteilles, un assem-
blage d*ugni blanc et de co-
Jombard, gui consutue tou-
jours le ceenr de 1a gamme.
LYeux ans pius tard, ils louent
1 ha de merdor pour rester la
diversification en vin rouge.
Puis ils créent un moelleux
103 % gros manseng,

Moais le marcheé du vrac conti-
nue de battre de Paile. Plu-
sieurs courtiers kes lichent, A
[*arrivée de Laurence ¢n
1923, le domaine est au pied
du mur, Plus que jamais, la
vente en bouteilles apparaic
camme la perte de sorric. Ce
sera a Laurence de la [aire
progresser. Pour avair de
Quoil constituer une gamme,
Ja Bareilly aupmente la surface
en vin rougs. Enrre 1995 et
2002, ell: surgreffe 7 ha
d'ugni blanc Agés de 12 ans,
donc « en pleine forme »,
avec du merlot. En 2003, elle
rialise ses premidres vinifica-
tions de chardonnay.

« Nous avons di faire appel a un cenologue »

»Cibler davantage les grossistes
»Créer un site internet
»Lancer I'eau-de-vie Blanche

d'Armagnac

Dﬂ'ﬁr de 199?
la famille Déche
apprend & vini-

fler d=s vins miges,
ronds ot frrultts, &
base de meriot. Blle
feit appel & un Enolo-
gue cui les consedlle,
Habit_ée a des rende-
ment3 d= 90 hifa
pour les ving de pays
tlangs, elle 58 rend
d'abord vompte. & ses

dépens, qu'il est ne-
cesszire e les réduire
& B0-70 h'ha. Elle
modfie la conduite da
a2 vigne [@Eille phus
stricte, hourgeon
nage, effeuillzge).

« Mows avons di ap-
prendre & réaliser
des opérations fout &
falkt basiques. comme
{e eonirdile de matu-
ol pharoifous des

raising ou la gestion  difficile a étd Ja maf-
des remontages (un trise de I rarmenta-
par four), des pra- tion malofactigue,
fiques gue naus fie qu'on e parvenant
savions pas faire, s A fairs covrecie-
commenie Lacrence. ment. Mais nous
Mous avons Elonnd avons conmpis que
pour savoir chorsic le 5 y a un coup de

temps de macéra-
Han, fingfement calé
& 1012 jours, ann ae
ne pas extraire trap
de &aiiins. Le pius

frofd, elle ne démarre
pas Depiis, aons
mhésions pas

& chauffer les vins
a19C. »



« On se remet tout le temps en cause » e

Priur app rendre i vendre,
Laurence swit pendan: deux
ans Jes formations commer-
ciales reés prariques, au
rythme d'une (ornée par
mcis. Elle apprend aaborder
Vexportation et les marches
protessionnels, Ces derniers
serontea cible prioritaire. Lac
grossistes of |os intermeé-
dianres sontcapablesde oftu-
pler les venres, Elle semer 3
bes démarcher dorectenent er
pagne rapedement des clients

Mais, tres vite, elle est débor-

e = ril’l'lpl'}‘.’l:’ll'l:.‘{"‘. o sxivi
commercial. Comme elle re
oeut ar Eire partout a L tois,
clle reperd des clients. Ele
“aivaloes appel & des agen-a
VP er mulricarre, an-
yonard s au normbee de dise

Cing ans pour

gagner 'Angleterrs

Soruavalchange. Hllefar
rrazime e suv de clienrele et
2lus de management de ses
farcrs de vente. Mar adlleirs,
eleinitiz L5 ventes a lexpor-

L'exploitation en dates

1973l ' l1975-76

Francs 5'instalie sur Frodustien i'ammagna: DémaTage 3000 boutedies 1 yinification
99 ha (17 de vignes) et de 8¢ en boweiles du #in envin d2 m@ys € fouge
+ 20 blondas d'Aguitaing iia pars blanc

hioss '

rarion, qui représentsnt au-
jourd hui 65 % des Jébau
chés pour les vins dz pavs.
Elle partcipe £ des mini-so
lons en Allemapne, Angle
terre ou Bolgique, Tout n'est
pas rose pour autant. Ains a
t-elle mis iy ans pour deé-
crocher ses promizes conrracs
cn Angleterre, pays pourtant
acherevr de cotes-de-gas-
coppie, o ] ons dlaignd niléres.
SUS, PIdis dUCHE BE CON-
eduait « somligne-t-elle.
Décovrageart. Mais la persé-

wérance a fini par paver. Te
rEme, SNn regroupement
PUAr GgIT Sur la seene inte -
rationaleavee mes ares vi-
gnerors du Snd-Duest au
sein e "assoctation Frogey's
Club a &té exsentizl.

La o précieuse

=lientéle

gartioulicre »
Durant toute cette période,
les Diac e n'ont pas oublé a
o précierse clentéle puriice-
lere ». s onr aménagé un
EIE, wn caved u el ung sal e
d'exposition. Depuis six ans,
s organisenr cina snirdes
alamb ¢ paran pour cin-
quarnie personngs, ay tanf de
20 € Tk sont & deuw salons.
Le domaine commercialise
auwoicd’hm J50000 bou-
cetller de VDP, conere 55 000
om 1997, L'nbjecnf est d'at-
trindre 500 000 cols d'ici a
200s, Du Lail des méventes
du viac, Je domainea di de-
mande |"an dermier la disn s -
aon de crise pour 300 hi e
wim. Par albeurs, Parmapnec
@ vend roujours ausi diffid-
lemeat Les stocks punflent
et atzergaent 1 100 Rl De-
puis 2004, Laurence a décidé
de e phas diswiller que SO0
de von par an, au lien do
daable. En 2007, Lavrence
el ypdie lanceront Blancl e
d*Armegnac, nne ean-de-vie
jeune commercialiséc trois
mats apres la dasrillabon,
vendue 25 € |a boutaille ge
70 <L Un peu cher pour s&-
dure bes jeunes F A voir. B
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Caveau Francis es! & |a retraite
eisalle  Laurence ceviend

d'eipa  majoritairs dens 'EARL



